Frutas,Vegetales
® Deshidratados.

NOPAL POWDER AA ORGANIC (40 MESH)

o2

HOJA TECNICA
CODIGO: VEG0011.
VERSION: 29916

Product obtained by the inspection, cleaning, disinfection, dehydration and grinding of organic fresh Nopal leaves (
Opuntia ficus indica).

Type: Organic USDA

Carrier: None

Sanitization method: Heat treatment (Non Irradiated/Non ETO).

ALERGENO TIPO: Ninguno.
ORIGEN: Natural
GRADO: No especificado.

SOLUBILIDAD: No especificada.
PORCION: Up to the final product

CARACTERISTICAS
SENSORIALES MICROBIOLOGICAS
COLOR : Creamy green to brownish ~ TOTAL PLATE COUNT: NMT 5000 CFU/g
' reen
4 MOLD AND YEAST: NMT 150 CFU/g
ODOR: Characteristis to Nopal
: (Opuntia Ficus Indica) TOTAL COLIFORM: NMT 10 CFU/g
e E. COLI: NMT 3 MPN/
waion e :
P STAPHYLOCOCCUS AUREUS: Negative / g
APPEARANCE: Fine powder

PARTICLE SIZE:

SALMONELLA SPP.: Negative en 25 g

FISICOQUIMICAS

100% through US 40 mesh

MOISTURE: NMT 10%
ASH: NMT 22%
LEAD (PB): NMT 0.5 ppm
ARSENIC (AS): NMT 0.5 ppm
CADMIUM (CD): NMT 0.5 ppm
MERCURY (HG): NMT 0.1 ppm

CONSIDERACIONES DE MANEJO Y MANIPULACION

VIDA DE ANAQUEL TOTAL (A PARTIR DE LA FECHA DE PRODUCCION)

Storage under GMP guidelines ensures a minimum of 36
months (3 years)
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PESO APROXIMADO POR PRESENTACION No especificado.

Packing: 25 kg double plastic bag & triple layer kraft bag.
CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE Storage conditions: Keep tightly closed, protected from
light in a cool (no more than 25°C) and dry place

CERTIFICACIONES DEL INGREDIENTE: USDA ORGANIC

jConocer mas!

Nuestras ingredientes no estdn intencienados para diagnosticar, tratar o curar ningun padecimiento o enfermedad,

# m Todas  nuestros  ingredientes  han  sido  fnspeccionados ¥ aprobados  por  nuestros  lineamigntos
N

A, I rea s e calidad con base en 15022000:2018 asi garantizamos lg inocuidad en cada uno de ellos,

'AMERICA
Aln;_IMlEr‘.‘NTOS‘

THEIOHALIR



https://www.americaalimentos.com/contacto

