
PROTEÍNA DE HEMP
HOJA TÉCNICA

CÓDIGO: PRO0036
VERSIÓN: 19322

Es el ingrediente obtenido de la planta de Cáñamo, de la familia de las cannabaceas. Se caracteriza por su aporte de
nutrientes y por encontrarse libre de compuestos psicoactivos. Es ideal para aumentar la proteína en recetas, mezclas,
batidos y productos de nutrición, por su contenido de proteína que va de 45 a 52%.

ALÉRGENO TIPO: Ninguno.
ORIGEN: Natural
GRADO: Alimento

SOLUBILIDAD: Dispersable
PORCIÓN: La requerida según la aplicación

CARACTERÍSTICAS

SENSORIALES MICROBIÓLOGICAS

APARIENCIA: Polvo

COLOR: Verde claro - café claro

OLOR: Característico

SABOR: Ligero a nuez

CUENTA TOTAL EN PLACA : Máx. 300 000 UFC/g

HONGOS Y LEVADURAS: Máx. 1 000 UFC/g

COLIFORMES TOTALES: Máx. 1 000 UFC/g

SALMONELLA : Negativo/25 g

FISICOQUÍMICAS

PROTEÍNA : Mín. 45%

HUMEDAD: Máx. 10%

GLUTEN: Máx. 20 ppm

CONSIDERACIONES DE MANEJO Y MANIPULACIÓN

VIDA DE ANAQUEL TOTAL (A PARTIR DE LA FECHA DE PRODUCCIÓN) 18 Meses

PESO APROXIMADO POR PRESENTACIÓN Saco de papel Kraft

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

Consérvese bien cerrado en un lugar protegido de la luz
solar, humedad y calor directo, siguiendo las Buenas
Prácticas de Almacenamiento. Temperatura máxima de
30°C y Humedad relativa de 75 % HREste producto es
Higroscópico NO , y Fotosensible NO.

CERTIFICACIONES DEL INGREDIENTE:
Las certificaciones pueden corresponder a uno o varios fabricantes disponibles.

¡Conocer más!

https://www.americaalimentos.com/contacto



