
PURÉ DE CIRUELA
HOJA TÉCNICA

CÓDIGO: FRU0012
VERSIÓN: 34215

El puré de ciruela se presenta como un fluido sin trozos, café oscuro. Hecho a partir de ciruelas deshidratadas y jugo
concentrado de las mismas. 

ALÉRGENO TIPO: Ninguno.
ORIGEN: No especificado.
GRADO: No especificado.

SOLUBILIDAD: No especificada.
PORCIÓN: En observación

CARACTERÍSTICAS

SENSORIALES MICROBIÓLOGICAS

APARIENCIA: Fluido libre de trozos

COLOR : Café oscuro

CUENTA ESTÁNDAR EN PLACA : Máx. 1 000 UFC/g

HONGOS Y LEVADURAS: 5 000 UFC/g

COLIFORMES : Máx. 100 NPM/g

E. COLI : Máx. 3 NMP/g

FISICOQUÍMICAS

GRADOS BRIX: Mín. 68%

VISCOSIDAD: 2000 a 8000 cps

ACIDEZ TITULABLE : 1.5-2.2% (p/v) como ácido málico

CONSERVADORES: Ninguno

ADITIVOS : Ninguno

CONSIDERACIONES DE MANEJO Y MANIPULACIÓN

VIDA DE ANAQUEL TOTAL (A PARTIR DE LA FECHA DE PRODUCCIÓN) 18 Meses

PESO APROXIMADO POR PRESENTACIÓN No especificado.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE
Almacenar en un lugar seco y fresco, protegido de la luz
del sol. Para una óptima vida de anaquel almacenar de
12-14°C y humedad relativa menor a 60%

CERTIFICACIONES DEL INGREDIENTE:   NON-GMO     GLUTEN-FREE  

¡Conocer más!

https://www.americaalimentos.com/contacto



