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HOJA TECNICA
SALVADO DE TRIGO FINO (A) SANITIZADO CODIGO: FIB0030

VERSION: 24221

El salvado de trigo es un cereal obtenido de la molienda de la capa externa del grano del trigo (pericarpio). Es
sanitizado mediante gases inertes que protegen las caracteristicas sensoriales, fisicoquimicas y microbioldgicas del
producto. Alto en minerales como fésforo y vitaminas del grupo B. Con contenido de fibra de al menos del 36 %. Su

principal aplicacién es en suplementos alimenticios.

ALERGENO TIPO: Trigo SOLUBILIDAD: No soluble

ORIGEN: Natural PORCION: De acuerdo a aplicacién, IDR 30g de fibra

GRADO: Alimento dietética/dia [NOM-051-SCF1-SSA1-2010]
CARACTERISTICAS

SENSORIALES MICROBIOLOGICAS

SABOR : Caracteristico CUENTA TOTAL EN PLACA: Méx. 10 000 UFC/g

OLOR: Caracteristico HONGOS Y LEVADURAS: Méax. 1000 UFC/g

APARIENCIA: Polvo Fino COLIFORMES TOTALES: Max. 10 UFC/g

COLOR: Amarillo - Café E. COLI: Ausente

FISICOQUIMICAS

CENIZAS TOTALES: Méx. 8%

CONTENIDO DE GRASA: Max. 6%

FIBRA DIETETICA: Min. 36%

TAMANO DE PARTICULA: Max. 5 % Retenido malla 12 US MESH
TAMANO DE PARTICULA: Méax. 10 % Retenido malla 20 US MESH
TAMARNO DE PARTICULA: Méax. 20 % Retenido Malla 35 US MESH
METALES PESADOS: Max. 0.6 mg/kg

TAMANO DE PARTICULA: Min. 15 % pasa malla 50
HUMEDAD: Méax. 10 %

MATERIA EXTRANA: Ausencia /g

PROTEINA (BASE SECA NX.6.31): Max. 18.5 %

FUENTE BOTANICA: Titricum aestivum (o T. vulgare)
PARTE DE LA PLANTA USADA: Cascarilla de la semilla
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CONFIDENCIAL - La copia, reproduccion y distribucian tatal o parcial de este documento, mediante fatocopia, reimprasian, almacenamienta o manipulacian de cuabquier

indode, esta prohibida sin el permiso escrito de Aménica Alimentos SA de CV. H acceso a bos contenidos del documento, no implica concesion de uso de los indicades derechos.



CONSIDERACIONES DE MANEJO Y MANIPULACION

VIDA DE ANAQUEL TOTAL (A PARTIR DE LA FECHA DE PRODUCCION) 24 Meses
PESO APROXIMADO POR PRESENTACION Saco de 20 kg

El almacenamiento y transporte bajo BPM y respetando las

condiciones de Temperatura 30°C y de Humedad 75% HR
CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE aseguran la estabilidad del producto durante la vida de

anaquel total.

Este producto es Higroscépico NO, y Fotosensible NO.

CERTIFICACIONES DEL INGREDIENTE:

Las certificaciones pueden corresponder a uno o varios fabricantes disponibles.
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Nuestros ingredientes no estdn intencienados para diagnosticar, tratar o curar ningun padecimiento o enfermedad,
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