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HOJA TECNICA
GROSELLA NEGRA 10:1 CODIGO: EXT0106

VERSION: 10516

Producto extraido del fruto de la grosella negra también conocida como zarzaparrilla. La grosella negra es un arbusto
perene nativo de Asia y Europa. Se presenta como un polvo fino color violeta. La grosella negra contiene 5 veces mas
vitamina C que la naranja, ademas de una cantidad considerable de acidos grasos esenciales, es considerado una
buena fuente de antioxidantes como antocianinas, antocianidinas, rutina y quercentina.

ALERGENO TIPO: Ninguno. SOLUBILIDAD: No especificada.

ORIGEN: No especificado. PORCION: 2-3 g 3 veces al dia [Clouatre D. 2014. Black

GRADO: No especificado. Currant. Total Health M. ]

CARACTERISTICAS
SENSORIALES MICROBIOLOGICAS

APARIENCIA : Polvo fino CUENTA TOTAL : Mdax. 10 000 UFC/g

COLOR : Morado Intenso HONGOS Y LEVADURAS: Méax. 1000 UFC/g
E. COLI : Max. 3 NMP/g

FISICOQUIMICAS

IDENTIFICACION: Conforme a estandar
TAMANO DE PARTICULA : Min. 90% pasa malla 80
PERDIDA EN SECADO : Max. 10%
CENIZAS TOTALES : Max. 10%
METALES PESADOS: Mdax. 10 ppm
ARSENICO : Max. 2 ppm
PLOMO : Méx. 2 ppm
MERCURIO : Max. 1 ppm
CADMIO : Max. 1 ppm
RADIO DE EXTRACCION : 10al

CONSIDERACIONES DE MANEJO Y MANIPULACION

VIDA DE ANAQUEL TOTAL (A PARTIR DE LA FECHA DE PRODUCCION) 36 meses

PESO APROXIMADO POR PRESENTACION No especificado.
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CONFIDENCIAL - La copia, reproduccion y distribucian tatal o parcial de este documento, mediante fatocopia, reimprasian, almacenamienta o manipulacian de cuabquier
indode, esta prohibida sin el permiso escrito de Aménica Alimentos SA de CV. H acceso a bos contenidos del documento, no implica concesion de uso de los indicades derechos.



Mantenerse en contenedores bien cerrados, resistentes a
CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE la luz, evitar la exposicion directa a la luz del sol, humedad
y calor excesivo.

CERTIFICACIONES DEL INGREDIENTE: NON-GMO

jConocer mas!

MNuestros ingredientes no estdn intencionados para diagnosticar, tratar o curar ningun padecimiento o enfermedad.

g‘ﬁ m Todos  nuestros  ingredientes  han  sido  fnspeccionados vy aprobados  por  nuestros  lineamientos
A, 'j ettt e calidad con base en 1S022000:2018 as/ garantizamos la inocuidad en cada wuno de ellos
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