
EXTRACTO DE CASCARA DE UVA ROJA
HOJA TÉCNICA

CÓDIGO: EXT0049
VERSIÓN: 35515

El extracto de cascara de uva se presenta como un polvo fino de color rojizo, extraído de la piel de Vitis vinífera
mediante una extracción con agua y etanol usando calor como método de esterilización, producto no irradiado y no
ETO.

ALÉRGENO TIPO: Ninguno.
ORIGEN: Natural
GRADO: Alimento

SOLUBILIDAD: No soluble
PORCIÓN: En observación

CARACTERÍSTICAS

SENSORIALES MICROBIÓLOGICAS

APARIENCIA: Polvo fino

COLOR: rojizo

CUENTA TOTAL EN PLACA: Máx. 1 0000 UFC/g

HONGO Y LEVADURAS: Máx. 1000 UFC/g

E. COLI: Negativo 10/g

FISICOQUÍMICAS

POLIFENOLES : Min. 50 %.

TAMAÑO DE PARTÍCULA : Min. 90% en malla 80.

PERDIDA POR SECADO : Máx. 10%.

METALES PESADOS : Máx. 20ppm.

PLOMO: Máx. 2 ppm.

ARSÉNICO: Máx. 2 ppm.

CONSIDERACIONES DE MANEJO Y MANIPULACIÓN

VIDA DE ANAQUEL TOTAL (A PARTIR DE LA FECHA DE PRODUCCIÓN) 36 Meses

PESO APROXIMADO POR PRESENTACIÓN .

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE
Almacene en recipientes herméticos, resistentes a la luz,
evitar la exposición a la luz solar directa, la humedad y el
calor excesivo.

CERTIFICACIONES DEL INGREDIENTE:
Las certificaciones pueden corresponder a uno o varios fabricantes disponibles.

¡Conocer más!

https://www.americaalimentos.com/contacto



