
ACEITE DE PESCADO 10/50 EPA/DHA (GMP)
HOJA TÉCNICA

CÓDIGO: ESP0031
VERSIÓN: 19721

Aceite de Pescado poliinsaturado con olores y sabores característicos. Su uso se recomienda para cápsulas blandas,
emulsiones o sustancias con viscosidad alta, entre otros.

ALÉRGENO TIPO: Pescado
ORIGEN: Natural
GRADO: Alimento

SOLUBILIDAD: Liposoluble
PORCIÓN: Según Aplicación

CARACTERÍSTICAS

SENSORIALES MICROBIÓLOGICAS

APARIENCIA: Líquido Viscoso

OLOR: Característico

SABOR: Característico

COLOR: Amarillo

CUENTA MESOFÍLICOS AEROBIOS: Máx. 1 000 UFC/g

HONGOS: Máx. 50 UFC/g

LEVADURAS: Máx. 50 UFC/g

SALMONELLA: Máx. 0 / 25 g

FISICOQUÍMICAS

VALOR DE PERÓXIDO: Máx. 5.0 meq/kg

VALOR ÁCIDO: Máx. 3.0 KOH/(mg/g)

VALOR ANISIDINA: Máx. 20

EPA: Mín. 10 %

DHA: Mín. 50 %

MATERIA NO SAPONIFICABLE: Máx. 1.5 %

PLOMO: Máx. 0.1 mg/kg

ARSÉNICO: Máx. 0

CONSIDERACIONES DE MANEJO Y MANIPULACIÓN

VIDA DE ANAQUEL TOTAL (A PARTIR DE LA FECHA DE PRODUCCIÓN) 24 Meses

PESO APROXIMADO POR PRESENTACIÓN Bidón de 20 L

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

Consérvese bien cerrado en un lugar fresco y seco,
protegido de la luz solar, humedad y calor directo. Rangos
de temperatura de 5 a 26°C y Humedad relativa de 60 %
HR



CERTIFICACIONES DEL INGREDIENTE:
Las certificaciones pueden corresponder a uno o varios fabricantes disponibles.

¡Conocer más!

https://www.americaalimentos.com/contacto

