
JARABE DE AGAVE
HOJA TÉCNICA

CÓDIGO: CAR0024
VERSIÓN: 620

EL Jarabe de Agave es un edulcorante natural, elaborado 100 % de agave Tequilana Weber Variedad Azul, 1.4 veces
más dulce que la sacarosa. Es utilizado principalmente en alimentos.

ALÉRGENO TIPO: Ninguno.
ORIGEN: Natural
GRADO: Alimento

SOLUBILIDAD: No soluble
PORCIÓN: Según requerimiento del cliente

CARACTERÍSTICAS

SENSORIALES MICROBIÓLOGICAS

COLOR: Amarillo-Dorado

CONSISTENCIA: Viscoso

CUENTA TOTAL EN PLACA: Máx. 100 UFC/g

HONGOS: Máx. 10 UFC/g

LEVADURAS: Máx. 10 UFC/g

E. COLI: Negativo

FISICOQUÍMICAS

HUMEDAD: Máx. 28 %

FRUCTOSA: Mín. 60 %

INULINA: Mín. 5 %

°BRIX: Mín. 75 °

PH: 4-6

SACAROSA: Máx. 1.33 %

CONSIDERACIONES DE MANEJO Y MANIPULACIÓN

VIDA DE ANAQUEL TOTAL (A PARTIR DE LA FECHA DE PRODUCCIÓN) 24 Meses

PESO APROXIMADO POR PRESENTACIÓN Porrón de 25 kg

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE
Almacenar en un lugar fresco y seco a temperatura ideal
menor a 35 °C, sin daño estructural del envase primario,
preferentemente fuera del alcance de la luz solar directa.

CERTIFICACIONES DEL INGREDIENTE:
Las certificaciones pueden corresponder a uno o varios fabricantes disponibles.



¡Conocer más!

https://www.americaalimentos.com/contacto

